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Den Geschmack
des Bleres erleben

Beim ersten Anblick eines frischen VELTINS Pilseners oder auch anderer
Spezialitaten der Brauerei C. & A. VELTINS kann man es kaum erwar-
ten, sich am geschmacklichen Genuss zu erfreuen. Aber bevor Sie sich
diesem Vergntigen hingeben, schauen Sie sich den Inhalt lhres Glases
doch einmal genauer an, genieen Sie den angenehmen Wohligeruch
und verkosten Sie dann einen ersten Schiuck. Die vielfaltigen Aromen
kommen schon mit den natUrlichen Zutaten — vor allem mit Malz und
Hopfen — ins Bier. Andere bilden sich erst beim Brauen und da vor al-
lem bei der Garung. Sogar in der Flasche reift der Duft des Bieres noch
heran. Da Bier hunderte von Aromastoffen enthalt, lohnt es sich, diese
Geruchs- und Geschmacksvielfalt kennen zu lemen und ganz bewusst
ZuU genieBen.

Lassen Sie sich vom Genuss lhrer
Sinne in den Bann ziehen!

DER GESICHTSSINN

Das Auge liefert optische Eindricke (z.B. Farbe, Klarheit und Schaum),
die bestimmte Erwartungen an Geruch und Geschmack ausldsen.

DER GERUCHSSINN

Rund 400.000 Riechzellen leiten mehrere tausend Geruchseindriicke
der Aromastoffe im Bier (z.B. hopfenartig, malzig, oder fruchtig) an das
Gehim zur Unterscheidung wetter.

DER GESCHMACKSSINN

Auf der Zunge sowie im Mund- und Rachenraum sind ca. 5.000
Geschmacksknospen versammelt, die vornehmlich die vier Grundge-
schmacksrichtungen sUB, salzig, sauer und bitter wahmehmen, aber
auch Biereigenschaften wie Spritzigkeit oder Vollmundigkeit Gbermitteln.
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Wie Ihre Sinne das Bier erleben

DER SCHAUM: Der Schaumkrone verdankt das Bier sein verlockendes Aussehen. AuBBerdem ist das zarte
Schaumgebilde auf dem Bier ein wichtiges Kriterium fUr die Qualitat. Der Schaum zeigt, dass das Bier das
richtige Mal3 an Kohlenséure enthalt und die Wurze richtig zusammengestellt wurde. Nur ein Zusammenwir-
ken vieler Komponenten bewirkt, dass der Schaum feinblasig und so stabil ist, dass er nach dem Einschen-
ken nicht zusammenfallt. Zu kaltes Bier schaumt zu wenig, zu warmes schaumt zu stark.

DER ANTRUNK: Der erste Geschmackseindruck kann schon die Gesamtbeurteilung des Bieres pragen.
Bereits beim Antrunk tritt die Vollmundigkeit des Bieres in Erscheinung und der Genieler erfahrt etwas Uber
den “Gehalt* des Bieres. Die Grundlage fUr die Vollmundigketit ist die Hohe des Stammwrzegehaltes. Je
hdherprozentiger das Bier ist, desto volmundiger schmeckt es. Beim Antrunk kédnnen auBerdem die ersten
Aromen des Bieres gut herausgeschmeckt werden.

DIE REZENZ: Der Sinneseindruck, der entsteht, wenn sich beim Trinken die Kohlensaure im Mund entbin-
det. Je nach Typ oder Sorte besitzt Bier immer eine gewisse Spritzigkeit. Die Rezenz bezeichnet den Grad
der Spritzigkeit und den Frischeeindruck eines Bieres, in Abhangigkeit vom Saure- und Kohlenséuregehalt.
Der Kohlensauregehalt eines Bieres kann einen starken Einfluss auf den Trinkgenuss und die Frische haben.
Die Bandbreite der Rezenz reicht von leicht moussierend bis stark spritzig.

DER NACHTRUNK: Dieser letzte Eindruck entstenht, wenn das Bier genussvoll den Mundraum verlasst und
bestimmit die Bewertung maBgeblich. Ein harmonischer Nachtrunk bringt weder eine starke nachklingende
Bittere noch eine aufdringliche Saure oder gar SUBe mit sich. Um den Nachtrunk des Bieres besser beurtei-
len zu kédnnen, wird bei der Bierverkostung, im Gegensatz zu Weinproben, immer bis zum Ende genossen
(Bitte herunterschlucken!).

Und so unterscheiden sich verschiedene Biere

STAMMWURZE

Der StammwUrzegehalt bestimmt maBgeblich den Alkoholanteil und den
Nahrwert des Bieres. Sie bezeichnet die Summe aller vor der Garung in
der Wirze geldsten Inhaltsstoffe aus Malz und Hopfen. Diese werden

beim Brauvorgang mit Hilfe von Hefe etwa jeweils zu einem Drittel in |2

Alkohol und Kohlensaure vergoren.,

BITTERE

Sie beschreibt, wie stark die herbe Note des Bieres wahrgenom-
men wird. Die Bittere ist ein qualitatives und quantitatives Merkmal
und gibt dem BiergenieBer einen Anhaltspunkt fir seine Vorlieben,
denn sie zeigt, ob er eher milde oder herbe Biere bevorzugt. Die
Bittere — beim Brauen durch die Hopfengabe ausgeldst — sollte
stets auf den jeweiligen Biertyp abgestimmit sein.

e

BRENNWERT

Der Brennwert gibt an, wie viele Kalorien im jeweiligen Biertyp
enthalten sind.

€

D
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PRODUKTE

PILSENER - RADLER - ALKOHOLFREI - MALZ - FASSBRAUSE
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PILSENER

Schon vor dem Genuss des frischen
VELTINS Pliseners sticht dem quali-
tatsbewussten Verbraucher das hell
glanzende Gold des Premium-Pro-
duktes ins Auge. Der Duft verspricht
ein erfrischendes und geschmackvol-
les Erlebnis und erinnert an frisches
Heu, wahrend eine leichte Kréu-
terote wahrmehmbar ist. Auch ein
leichtes Zitrusaroma und eine etwas
nussige Note machen Lust auf den
Geschmackstest. Im Antrunk vernimmt
man zundchst den spritzigen Charak-
ter sowie den weichen und eleganten
Korper des hellen Bieres. Die Bittere
wird als sehr angenehm wahrgenom-
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men und harmonisiert perfekt mit s

der spritzigen Erfrischung. Das Bier VEI.T]NS
ist im Nachklang harmonisch und 8 Ve
wird durch eine leichte Herbe charak- “Pilsere

terisiert.
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"Maugng ¢ a a vELT'H

- GREVENETEIN

BIERTYP: untergérig, nach Pilsener Brauart
FARBE: hell glanzendes Gold
Z GERUCH: frisches Heu und Kréuter
. mit Zitrusaromen und nussiger Note
| | | GESCHMACK: leicht herb, harmonischer Ausklang
STAMMWURZE: 11°P
I_ ALKOHOLGEHALT: 4,8 vol. %
<E SCHAUM: feinporig und fest
D BITTERE: perfekt im Korper eingebunden
BRENNWERT: . 40 keal bzw. 167 kd pro 100ml
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VELTINS

puliane

RADLER

Das VELTINS Radler bietet einen durst-
machenden Anblick. Das funkelnde
und helle Gelb des Radlers wird durch
ein weiBes und festes Schaumhaupt
gekront. Der Geruch erinnert zuerst
an intensive Zitrusfrichte, die in ein
blumiges Malz- und Hopfenaroma
eingebettet sind. Im Antrunk besticht
das Radler durch eine fein-prickelnde,
spritzige  Fruchtsaure, die von einer
weichen SUBe umspielt ist und im Ab-
gang durch eine edle Hopfenbittere
abgerundet wird. Ein erfrischend fruch-
tiges Erlebnis, das im Nachgang einen
harmonischen  Limetten-Geschmack
hinterlasst.

5
Maueng) g, g A wELTING
SREVENSTEIN

BIERTYP: zitronig-frischer Biermix mit 50% VELTINS
Pilsener und 50% Zitronenlimonade
FARBE: funkelnd, helles Gelb
GERUCH: fruchtig frischer Zitrusduft mit Malz- und
Z Hopfennote
| I | GESCHMACK: spritzig, mit deutlichem Limettengeschmack
STAMMWURZE: 10 °P
|7 ALKOHOLGEHALT: 2,4 vol. %
<E SCHAUM: fest und weiB
BITTERE: wird harmonisch und erganzend wahrgenommen
D BRENNWERT: i 38 keal bzw. 160 kJ pro 100ml 2005

VELTINS

Brauerei C. & A. VELTINS GmbH & Co. KG
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VELTINS

ALKOHOLFRE

Bereits das hell glanzende Gold des
VELTINS Alkoholfrei erinnert an das
urspringliche VELTINS Pilsener. Der
feine Duft nach Malz und das nussige
Priméraroma, welches einen Hauch
von Pistazie und Honig enthalt, machen
Lust auf dieses Bier. Der Geschmack
ist herb und angenehm spritzig, also
geeignet, um sich nach dem Sport
gesund zu erfrischen und zu beleben.
Der Korper des Bieres ist schlank und
Uberzeugt mit echter Eleganz, wahrend
im Antrunk auBerdem eine leichte fein-
herbe Bitternote zu erkennen ist. Sie
unterstreicht den typischen Biercharak-
ter und wirkt sehr ausgewogen.

Das VELTINS Alkoholfrei ist im Abgang serr \NgY/ 024

schlieBlich von einer erfrischenden

Saure gekennzeichnet und hinterlasst vEI"TINs

7/
einen angenehmen hopfigen Nachge- Af@ﬁiﬂ
schmack. L e

GREVENSTEIN

BIERTYP: untergériges, alkoholfreies Pilsener
FARBE: hell gldnzendes Gold
Z GERUCH: aromatisch, gepragt von einer nussigen Note
| I | GESCHMACK: angenehm spritzig
STAMMWURZE: 4 °P
I_ ALKOHOLGEHALT: <0,5 vol. %
<E SCHAUM: leicht, fein-herb
D BITTERE: wird harmonisch und ergénzend wahrgenommen
BRENNWERT: . 14 keal bzw. 58 kJ pro 100m

VELTINS

Brauerei C. & A. VELTINS GmbH & Co. KG
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VELTINS

RADLER
ALKOHOLFRE

Das VELTINS Radler Alkoholfrei bietet
einen frischen und ansprechenden
Anblick. Das helle Gelb und die weilBe
Schaumkrone unterstitzen diesen fri-
schen Eindruck und machen Lust auf
die Degustation. Der Geruch erinnert
zuerst an intensive Zitrusfrichte, die
in ein blumiges Malz- und Hopfenaro-
ma eingebettet sind. Im Antrunk be-
sticht das Radler durch eine spritzige
Fruchtsdure, die von einer weichen
SUBe umspielt ist und im Abgang —
dank des alkoholfreien Bieres — durch
eine leichte Bittere abgerundet wird.

Im Nachgang ist ein harmonischer Li- - G
metten-Geschmack wahmehmbar. Ein VE I_TI NS
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erfrischend fruchtiges Erlebnis, wenn “Ta {gﬁ,f
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es Radler sein soll, aber alkoholfrei sein
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BIERTYP: ' zitronig-frischer Biermix mit 60% VELTINS Alkoholfrei
und 40% Zitronenlimonade
FARBE: funkelnd, helles Gelb
Z GERUCH: fruchtig frischer Zitrusduft mit Malz- und Hopfennote
| I | GESCHI\/IACK: spritzig, mit deutlichem Limettengeschmack
STAMMWURZE: 7°P
I_ ALKOHOLGEHALT: <0,3 vol. %
<E SCHAUM: fest und wei3
BITTERE: wird harmonisch und erganzend wahrgenommen
Q BRENNWERT: . 26 keal bzw. 109 kJ pro 100m

®
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Brauerei C. & A. VELTINS GmbH & Co. KG
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MALZ

Das Malz der Brauerei C. & A. VELTINS
schimmert wie Bemnstein und leuch-
tet mahagonifarben. Der Schaum ist
cremig und fest. Die feine Nase ent-
deckt — neben dem charakteristischen
Malzaroma — Nuancen von Aprikose
und Nelke. Im Antrunk breitet sich im
Gaumen ein angenehmer Hauch von
Karamell und Honig aus. Die wurzige
SuUBe des dunklen Malzes verbindet
sich dabei harmonisch mit der de-
zent-herben Hopfennote sowie einer
Spur SuBholz. Die ausgewogene Ba-
lance zwischen SUBe und Saure ist

erfrischend spritzig und belebend. Im : w
Abgang zeigt sich das Produkt malz- '?w
aromatisch und klingt mit erfrischender @
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ALKOHOLFRE!
BRAuERE) ¢, &4 VELTIN® AT
SREVENS 7

BIERTYP: malzhaltiges Erfrischungsgetrank
FARBE: mahagonifarben mit rétlichen Reflexen
Z GERUCH: kraftiges Malzaroma mit Karamell- und Honig-
. note
| | | GESCHMACK: moussierend und belebend, malzaromatisch
STAMMWURZE: 11 °P
|7 ALKOHOLGEHALT: 0,0 vol. %
<E SCHAUM: cremig und hellbraun
Q BITTERE: kaum bitter
BRENNWERT: i 45 keal bzw. 191 kd pro 100ml

yoos(®

VELTINS

Brauerei C. & A. VELTINS GmbH & Co. KG
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VELTINS

FASSBRAUSE =
7ITRONE P

Die VELTINS Fassbrause in der Ge-
schmacksrichtung Zitrone besticht auf
den ersten Blick durch ein leuchtend
helles Strohgelo mit grinlichen Refle-
xen. Der kréftige Duft nach reifen Zitro-
nen und einem Hauch Grapefruit wird
durch ein samtiges Malzaroma abge-
rundet und macht Lust auf die Ge-
schmacksprobe. Diese erfreut durch
erfrischende Spritzigkeit und eine be-
lebende Wirkung. Der weiche Malz-
korper des alkoholfreien Getranks ist
weich und hinterlasst einen ausbalan- VELTINS
cierten Eindruck. Frische Fruchtsaure FASS
und eine angenehme SUBe dominie- ) 5
ren den fruchtigen Abgang. Die durch L(B’(am é-
das alkoholfreie Bier gegebene, leichte Zt-rnous

K
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Bittere harmoniert mit dem erfrischen- TEeTohs o gl

den Geschmack und unterstreicht die AL“"-'.D"
Spritzigkeit. VELTINS Fassbrause Uber-
zeugt auBerdem durch ihren isotoni-

schen Charakter.

BIERTYP: Fassbrause aus 70% Erfrischungsgetrank mit
Zitronen-Geschmack und 30% alkoholfreiem Bier
FARBE: leuchtend helles Strohgelb, grinliche Reflexe
Z GERUCH: reife Zitronen und etwas Grapefruit
| I | GESCHMACK: frische Frucht und etwas SUBe
STAMMWURZE: 5°p
|7 ALKOHOLGEHALT: < 0,2 vol. %
< SCHAUM: lelchte Schaumoberfiache
D BITTERE: kaum bitter
BRENNWERT: 22 keal bzw. 95 kJ pro 100ml

VELTINS

FASS

SIS E
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VELTINS

FASSBRAUSE
APFEL-KRAUTER

Die VELTINS Fassbrause in der Ge-
schmacksrichtung  Apfel-Krauter  be-
sticht auf den ersten Blick durch ein hel-
les Strohgellb mit orangen Reflexen. Das
deutliche Apfelaroma mit Ankldngen an
Grapefruit, Holunder und Koriander wird
von einer blumigen Hopfennote um-
rahmt. Der Antrunk ist gepragt von einer
erfrischenden Spritzigkeit und — im Ver-
gleich zu den anderen Fassbrausesor-
ten — einer deutlich herberen Note. Der
weiche Malzkérper des  alkoholfreien
Getranks besticht durch frische Frucht-
séaure, die belebend wirkt. Die Frucht-
séure wird durch eine nur ganz leichte
SUBRe erganzt und rundet den schlanken
Korper des Getrankes ab. Der Abgang
ist frisch und durch das alkoholfreie Bier
angenehm herb-spritzig. VELTINS Fass-
brause Apfel-Krauter ist isotonisch und
somit die perfekte Erfrischung.

BIERTYP: Fassbrause aus 70% Erfrischungsgetrank mit Apfel-
Krauter-Geschmack und 30% alkoholfreiem Bier
FARBE: helles Strohgellb mit orangefartbenen Reflexen
Z GERUCH: deutliches Apfelaroma mit Hopfennote
| I | GESCHMACK: fruchtig nach Apfel und etwas Malz
STAMMWURZE: 5°P
|7 ALKOHOLGEHALT: < 0,2 vol. %
< SCHAUM: leichte Schaumoberfiéche
Q BITTERE: leicht, frisch herb
BRENNWERT: 22 keal bzw. 92 kJ pro 100ml
VELTINS

FASS

TS e
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VELTINS

FASSBRAUSE
HOLUNDER

Die VELTINS Fassbrause in der Ge-
schmacksrichtung Holunder  schim-
mert in der gekdhlten Flasche rubinrot
und besticht durch sein kirschfarbenes
Aussehen. Die feine Nase erkennt eine
kréftige Fruchtnote, die an Holunder,
Kirschen und Waldbeeren erinnert. Der
Antrunk ist erfrischend spritzig und die
Balance zwischen SUBe und Frucht-
saure harmoniert sehr angenehm auf
der Zunge. Der Geschmack erinnert
durch die sehr geringe Bittere nur leicht
an den Geschmack von Bier. Der her-
be Charakter sorgt jedoch fur einen
perlend erfrischenden Abgang, der
durch die fruchtig leichte S&ure unter-
strichen wird.

54 Keal/100ml

HOLUNDER

f
’.
;_.
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BIERTYP: Fassbrause aus 70% Erfrischungsgetrank mit
- Holundergeschmack und 30% alkoholfreiem Bier
FARBE: - Kirschfarben mit rubinroten Reflexen
Z GERUCH: .~ fruchtig, Holunder, Kirschen und Waldoeeren
| I | GESCHMACK: . Fruchtséure und stiBe Holunderbeere
STAMMWURZE: . 6°P
|7 ALKOHOLGEHALT: < 0,2 vol. %
<E SCHAUM:  leichte Schaumoberfiache
Q BITTERE: - kaum bitter
BRENNWERT: . 23 keal bzw. 96 kJ pro 100ml

VELTINS

FASS

SIS E
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Grevensteiner

L ANDBIER

Das naturtriibe Grevensteiner Original ist
ein sUffiges Landbier, das mit weichem
Quellwasser und emtefrisch verarbeitetem
Hopfen gebraut wird. Traditionsreiche Mal-
ze verleinen dem Bier seinen bemsteinfar-
benen Glanz und sein vollmundiges Aroma.
Das Bier préasentiert sich mit seiner seidig
matten Bemsteinfarbe mit orangen Refle-
xen und einer samtig weichen Schaum-
krone. Das komplexe Aroma wird zunachst
dominiert von Karamellaromen mit einem
leichten Unterton nach Honig, gebrannten
Mandeln und frisch-fruchtigen Noten, die
vor allem an griinen Apfel erinnem.

Das Grevensteiner wirkt trotz seines runden
und leicht malzig-suiBen Kérpers sehr sprit-
zig und elegant. Eine leichte Rostbitternote,
gepaart mit nussigen Geschmackseindru-
cken, ertfinet ein ausgepragtes Finale, in
dem sich ein Aromaeindruck von Sahne-
karamellen entfaltet.

BIERTYP: Landbier
FARBE: matte Bemnsteinfarbe mit orangen Reflexen
Z GERUCH: Karamellaroma mit frisch-fruchtiger Note
| I | GESCHMACK: suffig und mild, mit Nuss-und Réstbitternote
STAMMWURZE: 12 °P
|7 ALKOHOLGEHALT: 5,2 vol. %
< SCHAUM: samtig und weich
Q BITTERE: leicht und in den Geschmack eingebunden
BRENNWERT: 45 keal bzw. 187 kd pro 100 ml

o BN
C.&AVNeltins
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PRODUKITE

V+LEMON - V+COLA - V+ENERGY
V+CURUBA - V+APPLE - V+BERRY-X
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V+LEMON

Das erfrischende V+Lemon ist eines
der ersten Produkte der erfolgreichen
V-+Linie.

Noch heute Uberzeugt das spritzi-
ge Biermixgetrank durch sein helles
Strohgelb mit nattrlicher Tribung und
das ausgeglichene Geschmacksver-
haltnis zwischen StBe und Saure. Der
Geschmack beeindruckt weiter durch
seinen bierigen Charakter und die edle
Hopfenbittere. Dem erfrischenden Ge-
nusserlebnis geht der harmonische
Geruch nach stBen Zitrusfrichten und
einem markanten Grapefruitaroma vor-
aus. Der leichte Korper des V+Lemon
wird durch den Extra-Schuss Grape-
fruit abgerundet und hebt sich so von
anderen Biermischgetranken ab.

BIERTYP: Lemon-Biermix mit 55 % Bier und 45 %
Erfrischungsgetrank mit Citrusgeschmack
FARBE: helles Strohgelb
Z GERUCH: fruchtig und suB mit Grapefruitnote
| | | GESCHMACK: ausgewogenes SuBe-Saure-Spiel mit bieriger Note
STAMMWURZE: 11 °P
|7 ALKOHOLGEHALT: 2,7 vol. %
<]: SCHAUM: leichte Schaumbildung
Q BITTERE: edle Hopfenbittere
BRENNWERT: 41 keal bzw. 174 kJ pro 100ml
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V+COLA

Das aromatische V+Cola gehort zu
den ersten Innovationen der V+Reihe.

Das eher traditionelle Biermixgetrank
besticht durch die funkelnde Mahago-
nifarbe. Das tiefrote Farbspiel und der
aromatische Geruch nach Cola und
Nuss, der durch Zitrusdufte und eine
blumige Malznote erganzt wird, wecken
die Neugierde auf das Geschmacks-
erlebnis. Der erfrischend prickelnde
Korper des V+ enttauscht die Erwar-
tungen nicht. Mit einer vollmundigen
Balance aus SUBe und Saure, erganzt
durch eine Spur Edelbittere und einer
karamelligen SUBRe, ist das V+Cola das
ideale Getrank fur Partyganger und
Nachtschwarmer,

BIERTYP: . Cola-Biermix mit 40 % Bier und 60 % koffeinhalti-
gem Cola-Erfrischungsgetrank
FARBE: . mahagonifarben
Z GERUCH: ausgepragtes Cola-Nuss-Aroma
| | | GESCHMACK: . SUBe-Saure-Balance, volmundig
STAMMWURZE: - 10°P
|7 ALKOHOLGEHALT: 2,0 vol. %
<]: SCHAUM: - lelchte Schaumbildung
Q BITTERE: .~ Edelbittere
BRENNWERT: . 38 keal bzw. 159 kd pro 100m
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V+ENERGY

Das belebende V+Energy ist aus der
Auswahl der V+Getranke nicht mehr
wegzudenken.

Durch das glanzende, helle Gelb und
das intensive Guarana-Aroma mit exo-
tischen Fruchtnoten nach Ananas,
Lychee, Kiwi und Honigmelone erinnert
der aufgeweckte Biermix an eine tropi-
sche Party.

Der erfrischend und belebend schlan-
ke Geschmack wird durch den har-
monischen Malzkdrper und eine kré&f-
tige Fruchtsédure erganzt. Wahrend
der Biermix geschmacklich durch eine
leichte SUBRe umspielt wird, erinnert das
V+ im Abgang an eine feine Hopfenbit-
tere und eine spritzig-frische Zitrusnote.

BIERTYP: Energy-Biermix mit 45 % Bier und 55 %
koffeinhaltigem Erfrischungsgetrank
Z FARBE: glanzend, helles Gelb
GERUCH: exotische Fruchtnote
| | | GESCHMACK: Fruchts&ure und SuBe
STAMMWURZE: 11 °P
|7 ALKOHOLGEHALT: 2,3 vol. %
<E SCHAUM: leichte Schaumbildung
Q BITTERE: feine Hopfenbittere
BRENNWERT: 42 keal bzw. 178 kd pro 100ml
|
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V+CURUBA

Der exotische Biermix mit dem Flavour
der stidamerikanischen Curuba-Frucht
begleitet jeden Partyganger.

Das Aussehen besticht durch ein
leuchtend glanzendes  Safrangelb,
wahrend der Geruch ein ausgeprégtes
Aroma nach Passionsfrucht, Pfirsich,
Mango und Mirabelle verspruht.
Probiert man den ersten Schluck,
spUrt man das erfrischende Perlen
auf der Zunge, welches durch den
Geschmack einer anfanglichen SuBe
abgeldst wird. Der vollfruchtige Korper
wird von einer fein-hertben Bittere ab-
gerundet. Die exotischen Fruchtnoten
enden im Abgang in einem bierigen
Charakter.

BIERTYP: Curuba-Biermix mit 80 % Bier und 20 %
Erfrischungsgetrank mit Curuba-Tequila-Flavour
Z FARBE: Safrangelb
GERUCH: exotisches Fruchtaroma
| I | GESCHMACK: fruchtige SUBe mit Maracuja-Geschmack
STAMMWURZE: 13 °P
|7 ALKOHOLGEHALT: 5,0 vol. %
<E SCHAUM: lelchte Schaumbildung
Q BITTERE: ganz leichte Bittere
BRENNWERT: 49 keal bzw. 204 kd pro 100ml




BRAUEREI C. & A. VELTINS GMBH & CO. KG

V+APPLE

Das fruchtig frische V+Apple mit dem
Extra-Schuss Ginger eignet sich be-
sonders fur sommerliche Partys.

Das Klare, leuchtend helle Gelb und
der appetitliche Geruch nach frischen
Apfeln werden durch ein leichtes Bir-
nenaroma erganzt. Der erste Schluck
ist angenehm spritzig und die Apfela-
romen werden geschmacklich von ei-
nem harmonischen Wechselspiel von
SUBe und Saure begleitet. Anschlie-
Bend wird es von einer weichen, malz-
aromatischen SUBe abgeldst, die dann
in einen feinherben Abgang Ubergent.

BIERTYP: Apple-Biermix mit 40 % Bier und 60 % Erfri-
schungsgetrank mit Apfelgeschmack

FARBE: helles Gelb

Z GERUCH: kréftiges Apfel-Aroma

| I | GESCHMACK: Apfel mit malzaromatischer SUie
STAMMWURZE: 10 °P

|7 ALKOHOLGEHALT: 2,4 vol. %

<E SCHAUM: leichte Schaumbildung

Q BITTERE: feinherb
BRENNWERT: 37 keal bzw. 156 kJ pro 100ml
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VAHBERRYX e

V+Berry-x ist der Biermix, dessen Ge-
schmack sich an die trendigen Fruity-
Energydrinks anlehnt und mit einem Ex-
tra-Schuss Guarana fur Uberraschende
Geschmackserlebnisse sorgt.

Auffallend sind schon die glanzenden,
rubin- und  kirschroten Farbnuancen.
Der Geschmackstest Uberzeugt mit
den vollen Beerenaromen von Cassis,
Himbeere und Brombeere und wird
durch weitere exotische DUfte erganzt.
Geschmacklich besticht der Biermix
durch den ausgewogenen Korper
mit voller FruchtstiBe, die in eine erfri-
schende Saure eingebunden ist und
von feinen Bitternoten  abgerundet
wird. Der Abgang ist saftig-beerig, aber
auch durch einen bierigen Charakter

gepragt.

BIERTYP: - Berry-X-Biermix mit 43 % Bier und 57 % koffeinhal-
tigem Erfrischungsgetrank mit Beerengeschmack
Z FARBE: .~ rUbin- und kirschrote Farbnuancen
GERUCH: . volles Beerenaroma
| | | GESCHMACK: dunkle Beeren mit einem bierigen Charakter
STAMMWURZE: - 12°P
|7 ALKOHOLGEHALT: 2,5 vol. %
<]: SCHAUM: - lelchte Schaumbildung
Q BITTERE: .~ fein-herb
BRENNWERT: . 68 kcal bzw. 289 kJ pro 100m
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Empfehlungen fur die Getranke-Karte

VELTINS Pilsener

Helles, goldgelb glanzendes Pils mit leicht fruchtigem Aroma,
fein-herber Bittere und spritzigem Charakter.

Stammwirze: 11 °P, Alkoholgehalt: 4,8 vol.%

VELTINS Radler
Funkelnd, helles Radler mit 50% Pils und 50% Zitronenlimonade, frisch
perlend mit fruchtiger Spritzigkeit und leichtem Limettengeschmack.

Stammwrze: 10 °B, Alkoholgehalt: 2,4 vol. %

VELTINS Alkoholfrei

Geschmack geht auch alkoholfrei: Spritziges, alkoholfreies Pils mit leicht
fruchtigem Aroma, feiner Bittere und spritzigem Abgang.

Stammwrze: 4°F, Alkoholgehalt: < 0,5 vol.%

VELTINS Radler Alkoholfrei

Funkelnd, helles Radler mit 60% alkoholfreiem Bier und 40% Zitronenlimonade, frisch und spritzig mit fruchti-
gem Limettengeschmack — ein leckeres und dazu alkoholfreies Radler.

Stammwirze: 7 °P, Alkoholgehalt: < 0,3 vol. %

VELTINS Malz

Edles bemsteinfarbenes Malzgetrank mit kraftigem Geschmack und leicht
zitroniger Note. Angenehme Karamell- und Honigaromen. Vollig ohne Alkohol.

Stammwrze: 11°P, Alkoholgehalt 0,0 vol.%

VELTINS Fassbrause Zitrone

Der Durstidscher: Isotonische Fassbrause mit zitroniger Spritzigkeit.
Leichte Bittere und belebende Wirkung.

70% Zitronen-Erfrischungsgetrank und 30% alkoholfreies Bier.
Stammwiirze: 5 °P, Alkkoholgehalt < 0,2 vol.%

VELTINS Fassbrause Holunder

Die Spritzige: Fassbrause mit fruchtiger Holundernote, vollmundig im
Antrunk, natUrlich-frischer Geschmack.

70 % Erfrischungsgetrank mit Holunder und 30% alkoholfreies Bier.
Stammwirze: 6 °P, Alkoholgehalt < 0,2 vol.%

VELTINS Fassbrause Apfel-Krauter

Erfrischung pur: Isotonische Fassbrause mit leichter Apfel-Note und
malziger SUBe. Dazu belebende Spritzigkeit.

70% Erfrischungsgetrank mit Apfel-Krauter-Geschmack und 30% alkoholfreies Bier.
Stammwrze: 5 °F, Alkoholgehalt < 0,2 vol.%
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Grevensteiner
Suffiges Landbier mit emtefrischem Hopfen und traditionsreichen Malzen,

bermsteinfarbender Glanz und vollmundiges, karamellartiges Aroma.
Stammwiirze: 12 °P, Alkoholgehalt: 5,2 vol.%

V+Lemon
Fruchtiger Biermix mit SUBe-S&ure-Harmonie. Ein Schuss
Grapefruit und leicht bierige Note.

55% Bier und 45% |LLemon-Erfrischungsgetrank.
Stammwirze: 11 °P, Alkoholgehalt: 2,7 vol.%

V+Cola
Der traditionelle Biermix Uberzeugt: Vollmundiges Cola-Aroma und
karamellige SUBe machen dieses Mischgetrank aus.

60% koffeinhaltiges Cola-Erfrischungsgetrank und 40% Bier.
Stammwiirze: 10 °P, Alkoholgehalt: 2,0 vol.%

V+Energy
Trendiger Biermix mit dem Geschmack der Fruity-Energy-Drinks.
Vollfruchtige Beerenkomposition mit dem Extra-Schuss Guarana.

55% koffeinhaltiges Energy-Erfrischungsgetrank und 45% Bier.
Stammwiirze: 11 °P, Alkkoholgehalt: 2,3 vol.%

V+Curuba

Fruchtig-suBer Biermix mit Curuba-Geschmack. Abgerundet durch
leichte Fruchtsaure und milde Bittere.

80% Bier und 20% Curuba-Erfrischungsgetrank.
Stammwrze: 13 °P, Alkoholgehalt: 5,0 vol.%

V+Apple
Der spritzige Biermix mit kréaftigem Apfelaroma und malzaromatischer SUBe.
Umrundet von einem Hauch von Ingwer.

060% Apfel-Erfrischungsgetrank und 40% Bier.
Stammwiirze: 10 °P, Alkoholgehalt: 2,4 vol.%

V+Berry-X

Ungewdhnlicher, aber harmonischer Bier-Beeren-Mix. Erfrischend, perlendes
Fruchtaroma. Perfekt abgestimmite Bittemote.

57% koffeinhaltiges Erfrischungsgetrank mit Beerenaroma und 43% Bier .
Stammwiirze: 12 °P, Alkkoholgehalt: 2,5 vol.%
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